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Quando entrou para a empresa da familia
em 1989, Ricardo Diogo Freitas, um dedicado
professor de histéria, ndo tinha nogio do que
viria a acontecer. Apenas dois anos depois, a
concretizagao da joint-venture com a familia
Kinoshita mudou nao apenas o futuro da
Barbeito. Mudaram também os caminhos
e destinos de Ricardo Diogo e, por que ndo
dizer, o do préprio Vinho Madeira.

A Barbeito vivia um momento compli-
cado, em que as decisdes precisavam de ser
tomadas. Ricardo preparou a parceria com
0s japoneses mas nao tinha certeza de que
continuaria na empresa. Foi ai que entrou em
cena Yasuhiro Kinoshita. Partiu do japonés
o pedido para Ricardo nao apenas ficasse
na empresa mas que passasse a coman-
dé-la. Comecava ali 0 que se tornaria uma
revolugao nos vinhos da Madeira. Um dos
primeiros atos de Ricardo foi acabar com a
produgao de vinho a granel. “Foi facil tomar
esta decisao. Sabiamos que iriamos precisar
de alguns anos para recuperar a producio
dos vinhos em canteiro. Mas sabiamos que
era algo que precisava ser feito. A producao
de vinhos a granel sacrificava a empresa e
prejudicava a produg¢ao de vinhos de melhor
qualidade. E essa foi a decisao chave”, lembra
Ricardo.

Outras decisdes e mudancas administra-
tivas foram feitas ao longo dos primeiros
anos. Era a chegada da modernizaciao a
Barbeito. “Nao havia uma grande organi-
zagao. Nos primeiros anos mudei algumas
préticas que ja nao faziam sentido. Entre
1989 e 2001 fui aprendendo cada vez mais,
experimentando mais. E esse processo correu
em paralelo a reconstrugdo da nossa pro-
dugdo dos vinhos em canteiro”, afirma. “Fui
mudando progressivamente as coisas, cons-
truindo uma equipa mais nova e dinamica
que nos permitiu todos os anos langarmos
coisas novas. Fizemos single casks, os lotes
de 20 anos. Estdvamos a renascer e a fazer
coisas para pequenos nichos. E isso ajudou
imenso. Claro que sofri muitas criticas. Mas
quem nao sofre criticas?”, conta Ricardo.

Mas nao era o suficiente. Cheio de ideias,
certezas e convicgdes, Ricardo tinha fome
de mudangas. E sabia que o caminho a ser
percorrido nao seria livre de percalgos. Mas
nenhuma revolucao se faz sem que para-
digmas sejam quebrados. “Pode parecer
injusto com a minha mae, ou o meu avd,
que muitos sacrificios fizeram para aguentar
a empresa. Mas eu nao gostava nada dos
vinhos que eles faziam. Eram muito doces,
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carregados na cor. E eu queria vinhos mais
puros, com mais acidez, caracteristicas que
julgo essenciais para o Vinho Madeira”,
lembra. “Entao, em 2001, tomei a decisio
de nao mais adicionar caramelo para trans-
formar a cor. Era uma tradicao muito antiga,
mas ha tradigées que podemos e devemos
romper. As cores e aromas passaram a ser
outras, os vinhos, mesmo os mais doces,
ficaram mais secos e damos mais énfase a
acidez. E o Madeira é muito sobre acidez.
Hoje em dia toda gente fala em acidez, mas
naquela época nem se falava tanto nisso. Nao
foi simples”, garante Ricardo. Veja-se o Duas
Pipas Bastardo agora apresentado. Estas
vinhas foram plantadas em 2004, por Teéfilo
Cunha, em Sao Jorge. A primeira vindima de
Ricardo Diogo foi em 2007. E a grande sur-
presa foi a rdpida oxida¢do da Bastardo em
canteiro. A partir dai, é tudo tentativa e erro
- ou acerto.

O poder da teimosia

Mas a teimosia compensou e os vinhos
foram dando que falar. “Ao frequentar feiras
e provas, pude notar que, com esses vinhos
mais secos, com mais acidez, mais elegantes
e limpos na cor, ganhamos um publico mais
jovem. Quando comecei a mostrar esses
vinhos ao consumidor mais cldssico, mais
velho, aquele senhor na faixa dos 60 anos,
que estava acostumado ao vinho mais tradi-
cional, ndo gostava nada daquilo. Podia ter
desistido ali. Mas percebi que um publico
mais novo, diferente, ali pelos 30, 40 anos,
gostava dos vinhos. Ganhei um ptiblico novo.
E percebi também que o vinho dava-se bem
na restauracao. Por conta da acidez, de um
vinho mais limpo, funcionava bem com
comida. E isso foi fundamental para mim.
Mercados como Estados Unidos, Japao ou
paises nordicos comegaram a pedir os nossos
vinhos”, lembra.

Desistir nao costuma fazer parte do léxico
de Ricardo. !As vezes dizem que sou teimoso.
Em casa dizem-me sempre isso. Eu nio sou
teimoso. Ougo sempre o que me dizem. Mas
no vinho talvez seja um pouquinho. Fui
sempre em frente, seguindo as minhas ideias,
indo pela minha cabeca. Diziam-me 'nio facas
isto, nao facas aquilo', mas eu nunca ouvi
nada disso, sempre fazia o que julgava o cor-
reto, fui persistente. Mas era uma teimosia
positiva. Tanto que chegamos aqui. E ainda
temos espago, ideias e energia para fazer mais
algumas coisas”, diverte-se Ricardo.

Hoje os vinhos da Barbeito gozam de
enorme prestigio em todo o mundo. E a
ascendéncia da casa coincide com a valori-
zagao do Vinho Madeira em todos os mer-
cados. E é impossivel dissociar uma coisa da
outra. Goste-se ou nao do estilo de Ricardo
Diogo, o produtor desempenhou um papel
crucial neste crescimento recente da regiao.
Tanto que, para muitos, Ricardo chegou
mesmo a promover uma revolu¢ao no Vinho
Madeira. Hoje é cada vez maior o nimero
de rétulos que primam pela elegincia, pela
acidez pungente e pela limpeza. Exatamente
o ideal de vinhos que Ricardo tinha em mente
hé 30 anos, quando comegou.

Mas, mesmo assim, apesar de reconhecido
em todo o mundo como visiondrio capaz
de modernizar uma regiao tdo cheia de his-
téria e gléria como a Madeira, Ricardo ainda
carece de um reconhecimento maior justa-
mente no quintal de casa. “Cheguei a tantas
partes do mundo que até me surpreendo.
Eu era um simples professor de histéria, nio
entendia nada daquilo. Mas empenhei-me em
aprender, em melhorar, nunca tive medo de
experimentar, de mostrar, de dar as caras. E
até hoje emociono-me com o carinho com o
qual sou tratado em todas o mundo. Talvez
o lugar onde meu trabalho seja menos valo-
rizado seja aqui na Ilha da Madeira. Mesmo
em Portugal continental eu vejo um reconhe-
cimento que na minha terra talvez nio tenha
tanto. Mas nao me importo. Ndo fago as
coisas em busca de reconhecimento. Quero
apenas ter a tranquilidade para continuar a
fazer coisas novas, com qualidade, e seguir
em frente”, desabafa.

Ricardo Diogo anda a preparar homena-
gens a personagens que moldaram o seu
cardcter e personalidade ao longo dos anos.
Aqui, o laureado é Yasuhiro Kinoshita, o
homem que decidiu levar a Barbeito ao Japao.
E, por outras vias, acabou por mudar a vida
de Ricardo. Mais uma vez, a emo¢io deu voz
a um vinho espetacular, superlativo, inesque-
civel. E seguir em frente, a fazer vinhos not4-
veis, carregados de alma, emogao e vibragio
€ tudo o que se espera de Ricardo Diogo
Freitas. Um ex-professor tornado revolu-
ciondrio e que, de tanto gostar do assunto,
acabou ele mesmo a fazer histéria.
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Barbeito Malvasia 50 anos

O Japonés

Vinho Madeira / Fortificado /
Barbeito Vinhos

No nariz, ¢ um monumento. Notas de
frutas secas, conservas, sucedem-se e
confundem-se com especiarias doces,
castanhas assadas. E na boca: uma
dimensédo quase etérea, combinada
com uma vibragao contagiante, uma
nota picante e um final que nao
acaba. Consumo: 2020-2050

490,00 € / 14°C
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Eugenlo Fernandes 1993

| Vinho Madeira / Fortificado /
Barbeito Vinhos

A relagdo de Manuel Eugénio

| Fernandes e os vinhos Barbeito data

| de 1946. Relag&o esta que ultrapassou

| o fornecimento de uvas para

| transformar-se em amizade verdadeira

f e duradoura. Este é o terceiro

' engarrafamento que homenageia esta
relagdo de confianca e amizade. E um

| Sercial salgado, citrico, forte, tenso,

elétrico, acido. E delicioso.

Consumo: 2020-2035

270,00 € / 14°C
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Barbeito Malvasia Colheita
Single Cask 83 b+c 2005

Vinho Madeira / Fortificado /
Mf’Barbeito Vinhos

Um vinho que desafia convencdes.

Num primeiro ataque a sensagdo de

dogura confirma-se na boca, termina

quase seco e com enorme frescura.

138 .
Barbeito Verdelho Reserva

1 Branco 2017

i Madeirense / Branco / Barbeito
Vinhos
Neste vinho, 9% de Sercial do Seixal
vem reforgar este Verdelho da costa
: : sul. A curtimenta de 48h por que
de um ano em barricas francesas e
hungaras, agregam volume e textura.
Servem de base. Mas a graga mesmo
estd na salinidade, nos toques
citricos (especialmente toranja), na
frescura e no nervo do vinho. Ja
esta deliciosamente bom agora. Mas
vai ser engracado acompanhar a
evolugao deste branco, que tem tudo
para reescrever a histéria dos vinhos
tranquilos da Madeira.

Consumo: 2020-2023
| 3200€/11°C
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i Casca de laranja, aveld, marmelo

e até notas salinas e especiadas

. (especialmente noz moscada). E
mesmo com toda a concentracao do
i mundo, ¢ fino, equilibrado. Quase

i delicado. E longo. Excelente.

: Consumo: 2020-2040

| 3800€/14°C
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passa o Verdelho, aliado ao estagio
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1 Barbeito Frasqueira

Verdelho Eugénio

Fernandes 1995

. Vinho Madeira / Fortificado /
Barbeito Vinhos

Quarto engarramento-homenagem a
relagdo das duas familias (Barbeito e
Eugénio Fernandes). Vinho cheio de
personalidade, com forga, volume, um
toque salino e cheio de nuances no

17
Barbeito Bastardo Duas

nariz (cha preto, fruta seca, cacau).
N3o vibra e emociona como o Sercial,
mas € um belissimo vinho.

Consumo: 2020-2030
250,00 € /14°C

Vinho Madeira / Fortificado /

i Barbeito Vinhos

Este Duas Pipas traz uma pipa de 2010

feita com curtimenta e um 2012, em

bica aberta. E resulta num vinho seco,

i firme, fresco, tenso, carregado de noz

pecan, macio até dizer chega. Ou seja:
o resultado é promissor.

Consumo: 2020-2030
36,00 € /14°C

16,5

Single Harvest Tinta Negra
12008

Vinho Madeira / Fortificado /

Barbeito Vinhos

O grande desafio ao fazer um Tinta
Negra é encontrar o equilibrio. Fazer
com que a fruta juntem-se nervos,

tenséo. Ricardo apanhou metade das

uvas um pouco mais cedo, a fim de
garantir uma acidez mais vibrante, e
parte mais tarde, mantendo a fruta
primaria. O resultado é bom. O vinho
€ macio, facil, com boa frescura e um
conjunto bem amarrado.

Consumo: 2020-2028

25,00 € / 14°C



