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CINCO SENTIDOS

Viagem ao século XIX

num copo
e Madeira

No Encantro com o Vinho e Sabores, decorteram provas que ficam para a histdria
(algumas viram desaparecer a (iltima garrafa de colheitas miticas). Numa delas,
provaram-se vinhos Madeira de 1354, 1880 e 1875. Algum outro pais tem coisas destas?

EDGARDO PACHECO

uando sei que vou beber

vinhos feitos no século

XIX (Madeiras, what

else?), fico de véspera

entre o apreensivo e o
curioso. Até digo para mim: no
dia antes, é cha verde pela ma-
nha, salada ao almogo e canja
suave ao jantar. Na realidade, tal
nunca acontece. Pior ainda, na
semana passada, entrei aos tram-
bolhoes numa sala onde decorria
uma prova de vinhos Barbeito
porque safa de outra onde havia
bebericado os grandes vinhos
que marcaram os ultimos 25
anos da histéria da enologia e da
histéria da escrita de vinhos em
Portugal. Onde estava? No En-
contro com o Vinho e Sabores
(EVS), organizado em Lisboa
pela Revista de Vinhos (RV).
Puro festim.

O grande evento de vinhos
em Portugal, que decorre sempre
em Novembro, tem duas compo-
nentes: uma, dar a conhecer ao
publico as mais recentes colhei-
tas das marcas de referéncia;
duas, oferecer aos endfilos empe-
dernidos provas to especiais que
se confundem com aulas sobre a
histéria da vitivinicultura portu-
guesa, desde o século XIX até a
actualidade. Reparem nalguns
desses eventos especiais: a) 25 vi-
nhos para 25 anos de vida da Re-
vista de Vinhos; Os Gloriosos
Anos 60 das Caves Sio Jodo; A
Vertical Inc6gnito; Os vinhos dos
Baga Friends; Os vinhos das ge-
ragdes descendentes de Fernan-
do Nicolau de Almeida e, parao
que nos interessa, os vinhos Ma-
deirada familia Barbeito. Alguém
que tenhatido afelicidade de as-
sistira estas provas com preocu-
pacio didactica tornou-se num
endfilo mais esclarecido e mais
feliz. Financeiramente depaupe-
rado, mas, sim, muito mais feliz.

E isto do depauperado tem
que se lhe diga porque, em bom
rigor, pagar €240 por um vinho
cuja média de idade na garrafa é
de 40 anos (o Barbeito 40 anos

Malvasia - Mde Manuela) serd
tudo menos caro. Pensem no
caso de um produtor que tem de
guardar “stocks” ao longo de dé-
cadas, e até séculos, e digam ld se
acham que o vinho é caro. Sim,
porque, para se fazer um Madei-
ra 40 anos é necessario manipu-
lar vinhos com 50, 60, 70, 80 e
mais anos. Na casa Barbeito ven-
dem-se anualmente 175 mil litros
de vinho, mas para que todo este
vinho (dividido por inimeras ca-
tegorias) chegue ao consumidor,
oprodutor tem de ter em “stock”
cerca de 1,3 milhges de litros de
vinho, que, de resto, se evapora
das pipasaolhosvistos (entre 3e
8% a0 ano) s6 porque — questdes
fisicas & parte — os anjos também
gostam de coisas boas.

Ricardo Vasconcelos Freitas
é a alma da casa Barbeito e anda
sempre naboca dos endfilos exi-
gentes. Fala-se de vinho Madei-
ra e das colheitas especiais de vi-

nho Madeira, e logo saltao nome

Barbeito, que, com o Ricardo, vai
naterceira gera¢ioa cuidar de vi-
nhas num territorio que arrepia-
riaum técnico de viticultura for-
mado na Califérnia.

A'empresa foi fundada pelo
avo do Ricardo, Médrio Barbeito
de Vasconcelos, homem que divi-
dia os dias entre a paixo pelos vi-
nhos e 0o amor & sua biblioteca de
25 mil livros, onde se encontrava
um dos maiores espolios sobre a
vida de Cristévao Colombo.
Quando se reformou, quem lhe
seguiu as pisadas foi a filha, coisa
raraa época. Manuela Vasconce-
los passou ater deirafeiras no es-
trangeiro e, quando regressava ao
Funchal, costumava contar a fa-
miliaquantas mulheres tinhaen-
contrado a vender vinho. “Acho
que, no maximo, foram duas mu-
lheres, numa feira qualquer em
Inglaterra”, conta o filho Ricardo.
O orgulho que sente pelamae esta
hoje registado no Barbeito 40
anos — 0 Mae Manuela.

E foi justamente por causa
deste vinho (que mereceria meia

pégina para ser descrito, mas que
POSSO resumir como uma coisa
do outro mundo) que Ricardo foi
aos garrafoes da familia sacar
umas amostras de vinhos Madei-
rade 1954, 1875 e 1880.

“Per si”, estes vinhos velhos
da casta Malvasia sdo brutos, ru-
des, por vezes violentos e até algo
desequilibrados, mas, em lote,
sdo aespinhadorsal para afeitu-
ra dos grandes Madeira, neste
caso os Madeira Malvasia Barbei-
to. E, ao trazé-los para uma pro-
va, Ricardo Freitas quis que cada
sortudo presente provasse e sen-
tisse o que é um vinho com 139,
134 ou 60 anos. Digo-vos, é uma
sensagio comovente, quase mis-
tica. Como diabo pode um vinho
viver tantos anos? Sim, eu sei, 0
segredo estd na sua acidez, mas
ainda assim, como? Como? E
nestas alturas que me apetece
convidar todos os “wine writers”
deste mundo e, num territério
fora de Portugal (Nova Iorque,
que é fino), dar-lhes a provar es-
tes vinhos. E pedir-lhes que iden-
tificassem a origem dos vinhos.
Havia de ser giro ver os resulta-
dos dos palpites. E deixo hoje de
parte o Porto e o Moscatel. W

RICARDO FREITAS E UM TIPO PECULIAR NO MUNDO

DO VINHOS MADEIRA. CONTRA AS TENDENCIAS DE MERCADO,
FAZ 08 VINHOS QUE LHE DAQ PRAZER E PONTO FINAL

MAS SEGUIDORES NAQ LHE FALTAM. DIR-SE-A QUE RICARDO
FREITAS ESTA PARA A MADEIRA COMO DIRK NIEPOORT

ESTA PARA 08 VINHOS DO DOURO, DO DAQ 0U DA BAIRRADA.

Os pregos dos vinhos Barbeito variam, mas um MALVASIA

40 ANDS podera custar €240, enquanto um 20 ANDS fica

pelos €90. O 30 anos, esplendoroso, ja esgotou no produtor.

O 40 ANOS da BARBEITO foi um dos mais misteriosos vinhos
Madeira que ja provei, muito dificil de descrever. Ainda assim,
sentimos notas de especiarias, de madeiras exdticas, de fumo, de
tabacos maturados, de pastelaria fina e sei la que mais. Quando o
vinho entra na boca, quando sentimos uma tremenda exploséo de
sabores e quando pensamos que estamos a beber pequenas
porcdes de vinhos com 80 anos (trata-se de um lote), as lagrimas
s ndo correm porque, enfim, isso daria muito mau aspecto na sala.



