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Revista WINE atribuiu
trés prémios a Madeira
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O restaurante Il Gallo d’Oro, 0 ené-
logo Francisco Albuquerque e a
Casa Barbeito foram premiados na
ultima sexta-feira pela revista WI-
NE-Esséncia do Vinho, que tam-
bém elegeu a cidade do Porto como
‘Destino Gastronémico’ do ano.

Os prémios constam de uma lista
de 12 relacionados com vinhos e
gastronomia e relativos ao ano an-
terior, que foram entregues na noi-

-te de anteontem numa ceriménia
que teve lugar no Porto, perante
cerca de 200 convidados.

Ol Gallo d'Oro’ (Hotel Cliff
Bay), inico restaurante da Madeira
a apresentar uma estrela Michellin,
recebeu o prémio de ‘Restaurante
Gastronomico do Ane’. O galarddo

foi recebido no local pelo ChefExe- -

cutivo do restaurante, Benoit
Sinthon que, na sua p4gina do Fa-
cebook fez questfio de partilhar a
honra e dar “parabéns 4 equipa”.
“Tenho muito orgulho!”, escreveu,

- “aproveitando ainda para agradecer

ao grupo Porto Bay por acreditarna

- paixdo da equipa do 11 Gallo d'Oro

pela gastronomia.
Ja a casa Barbeito (que concorria
também na categoria de melhor vi-
nho de 2013 com o vinho ‘Barbeito
Méie Manuela 40 anos - Malvasia’), re-
cebeu o prémio de Produtor do Ano’.
Finalmente, Francisco Albuquer-
que, da Madeira Wine Company, foi
escolhido como ‘Enélogo do Ano’.

Na atribui¢fio deste tltimo galar-

dfo, foram recordados os “prémios
e elogios sucessivos” que Albuquer-
que tem recebido “pelo seu traba-
lho com vinhos fortificados, quando
os vinhos que produz, cuida e acari-
nha nas caves da Madeira Wine
mostram uma grandiosidade e luci-
dez continua”, Para a organizacio,
“Francisco Albuquerque é um nio
s6 dos grandes endlogos da Madei-
ra como também um dos grandes
cuidadores dos vinhos do passado”

Benoit Sinthon chef do ‘Il Gallo D"Oro’, mostrou o prémio recebido no Facebook.

Nos vinhos, a revista entendeu
distinguir também a empresa Mu-
xagat (Produtor Revelacio do
Ano’, Douro) e Pedro Carnaz
(‘Sommelier do Anc’, Hotel Ritz
Lisboa). J4 os restantes premiados
pela WINE na 4rea gastronémica
foram Vitor Matos (‘Chefe de Co-
zinha do Ano’, Largo do Paco-Casa
da Cal¢ada, Amarante), e DOP (
‘Restaurante com Melhor Servigo
de Vinhos’, Porto). Refira-se ainda
que, nesta tltima categoria, havia
um candidato da Madeira, nomea-
damente o restaurante ‘Chalet Vi-
cente’,

A Quinta do Noval, que teve o
melhor vinho de 2013, é 0 “produ-
tor mais independente e singular
entre os cinco grandes nomes do
vinho do Porto”, refere aquela pu-
blicagdo, salientando, ainda, que o
vinho distinguido tem um perfil
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“elegante, fresco e denso”. _

O Porto venceu o prémio Destino
Gastrondmico de 2013 gracas ao
seu “cosmopolitismo” e ao crescen-
te mimero de turistas que o procu-
ram, “muito interessados” em des-
cobrir a sua gastronomia e os vi-
nhos disponiveis, explica a revista
Wine.

O presidente da empresa
Symington Family Estates, Paul
Symington, e o critico gastroné-
mico do semanirio ‘Expresso’,

José Quitério, foram considera-
dos ‘Personalidade do Ano’, no
vinho e na gastronomia, respecti-
vamente.

. AWinejustifica a elei¢io de Paul

Symington com os “fortes investi-
mentos que a familia Symington, o

* principal grupo de Vinho do Porto,

realizou no tiltimo ano”.

José Quitério é um “precursorna
critica regular de restaurantes na
imprensa portuguesa, bem como
“pesquisador e defensor da cozi-
nha tradicional portuguesa”.

Pela primeira vez, houve um pré-
mio para a ‘Personalidade do Ano
no Brasil’, tendo a escolha recaido
em Manuel Chicau, da distribuido-
ra‘Adega Alentejana’, que j& “opera
um pouco por todo o Brasil e repre-
senta algumas das mais emblemati-
cas marcas de vinhos portugueses”.
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