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Dos chateaux miticos as novas estrelas

A COZINHA DA BRASILEIRA ROBERTA SUDBRACK
EM LONDRES COM O CHEFE NUNO MENDES -

OS VINHOS DE CASAL BRANCO, LEZIRIAS E QUINTA DO FALCAO
SEIS RAZOES PARA PROVAR VINHO MADEIRA

ESSENCIA DO VINHO MADEIRA DE 30 NOVEMBRO A 2 DEZEMBRO, CENTRO DE CONGRESSOS DO FUNCHAL

De a EV-Esséncia
do Vinho e o Diario de Noticias da Madeira estreiam no
Funchal a primeira edicao do evento

No Centro de Congressos da capital insular estardao
representados centenas de vinhos de todo o pais, mas para
quem visitar a ilha nestas datas pode, e deve, aproveitar para
ficar a conhecer melhor um tesouro local, o Vinho Madeira.
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Durante muitos anos, o Vinho Madeira foi sobrevivendo
numa obscuridade de dificil compreensio, fechado sob si
proprio, escondido e solitario, desligado do mundo real
e ignorado pela maioria dos consumidores nacionais e
internacionais. Falar de Vinho Madeira ha pouco mais de
quatro ou cinco anos era sindnimo de estranheza, sinénimo
de estar a falar sobre algo raro e misterioso, sobre um
vinho que a maioria desconhecia em todos os sentidos da
palavra. Recordo-me bem de nos dias seguintes apos ter
sido publicado o meu primeiro guia de vinhos individual,
em 2007, ter recebido inimeros comentarios de espanto
e incredulidade perante o facto de constarem sete vinhos
da Madeira entre os 30 melhores vinhos de Portugal,
circunstancia estranha e extraordinaria pela singularidade
para a maioria dos leitores e analistas nacionais.

Hoje, e apesar de permanecer relativamente desconhecido
para uma larga fatia de consumidores, mesmo dos enéfilos
mais entusiastas, o Vinho Madeira reencontrou-se com
o esplendor do passado, assumindo de forma natural o
estatuto de vinho de sonho, de vinho referéncia que se
situa no topo da hierarquia mundial. Hoje, a nomeacao de
um ou muitos vinhos da Madeira entre a elite do mundo
ja nao espantaria ninguém, desde o critico de vinhos mais
distraido ao consumidor ocasional que nio deseja perder
demasiado tempo com discursos sobre o vinho.

O Vinho Madeira é um vinho extraordinario que merece
um reconhecimento especial por parte de todos nés.
Infelizmente, se a questio da notoriedade do Vinho

Madeira parece ser hoje uma questao ultrapassada,
recompensando o esfor¢o de promocgao e divulgacao que
0s principais produtores de vinho da Madeira e do Instituto
do Vinho, Bordado e Artesanato da Madeira tém levado a
cabo, os que realmente passaram das palavras aos atos,
assumindo a consumo de Vinho Madeira com naturalidade,
sao ainda poucos. Se hoje ja se fala muito sobre o Vinho
Madeira, infelizmente ainda se bebe pouco Vinho Madeira,
discutindo mais sobre os seus predicados que realmente
investindo na prova dos vinhos.

Para tal circunstancia contribuem muitos fatores, muitos
pretextos, muitas justificacées. Ora porque eles sio mal
distribuidos no continente, o que infelizmente é em muitos
casos verdade, ora porque os estilos sido confusos, ora
porque as categorias nao sao faceis de decifrar, ora porque
nao se compreende a ligacio com a mesa, ora porque se
olha com alguma desconfianca para as datas de colheita,
indiciando algumas duvidas sobre vinhos que por vezes
mostram datas tao antigas.

Foi precisamente para combater alguns desses
preconceitos, e todos sabemos como os preconceitos sio
dificeis de combater, que decidi adiantar seis razdes de
consumo, seis boas razdes para decidir tomar o grande
passo, provar e beber Vinho Madeira. Mas cuidado, depois
de ter franqueado esta porta vai aperceber-se rapidamente
que o Vinho Madeira pode ser insistente, ser viciante e
causar dependéncia... »




| é diferente de todos os outros

vinhos do mundo

Nenhum outro vinho se pode comparar no estilo, na filosofia e na
pratica aos vinhos da Madeira, vinhos que seguem a risca todos os
preceitos académicos... de como nao fazer vinho! Aqueles que sao os
dois principais demonios do vinho, os inimigos declarados de todo e
qualquer enélogo, calor e oxigénio, transformam-se nos dois maiores
amigos e camplices do Vinho Madeira.

Enquanto o mundo inteiro protege 0Os seus vinhos, a grande custo,
dos excessos de calor, a Madeira obriga os seus vinhos a amargar com
as agruras do calor sob o efeito de estufas forcadas, no método de
estufagem, ou sob uma forma mais natural, no método de canteiro.
Enquanto o mundo inteiro protege os seus vinhos, com grande custo,
do contacto com o oxigénio, a Madeira prefere castigar e oxidar os

seus vinhos na fase da infancia e puberdade, assegurando que o seu

destino sera eterno. Enquanto o mundo inteiro se preocupa com
o grau alcodlico das uvas e com estados de maturagao fenolica
perfeita, os endlogos e produtores da Madeira preocupam-se em
manter a acidez das uvas numa escala elevada, retendo a frescura
e tensao que caracterizam os vinhos da Madeira.

Na Madeira tudo é diferente e funciona um método unico que
faria a ruina de todo e qualquer outro vinho do mundo. Por um
milagre qualquer que ninguém sabe bem explicar, na Madeira
estas praticas redundam em vinhos maravilhosos que desafiam
a logica racional e tradicional dos principios elementares da
enologia, tal como ela é pensada em todos os paises e regides do

mundo. »




Porque o Vinho da
Madeira cobre todos
os estilos

Sao poucos os vinhos do mundo que conseguem cobrir
todos os espetros de dogura, dos mais secos aos mais
doces, dos mais enxutos aos mais ricos e espessos. Sao
raros os vinhos que se prolongam por tantos estilos,
dos vinhos de lote que combinam vinhos de diversos
anos até aos vinhos de uma s6 data, de um sé ano
agricola, exibindo a data de uma colheita no rétulo.
Porque sao raros os vinhos que se mostram igual-
mente esplendorosos quando sao elaborados com
uvas brancas ou uvas tintas, sem predilecao natural
por qualquer um dos estilos possiveis. Porque sao raros
os vinhos portugueses, vinhos fortificados incluidos,
que se apresentam sempre na versao estreme como
condicao, salvo as rarissimas excecoes de dois rétulos,
apostando nos vinhos monovarietais como modelo em
detrimento da condicao de vinho de lote que costuma
definir a identidade dos vinhos nacionais.

Desde os vinhos da casta Sercial, secos e vibrantes na
rispidez, passando pelos vinhos da casta Verdelho,
elaborados num estilo meio seco, mais terno e acessivel,
passando pelos vinhos da casta Boal, vinificados num
estilo meio doce que proporciona vinhos complexos e
opulentos até a casta Malvasia, desenhada sempre num
estilo doce e cheio que da azo a vinhos ricos, gulosos,
viscosos e untuosos. Em qualquer dos casos sempre
salvaguardados pela intensidade de uma acidez endé-
mica que reforca o equilibrio e garante a lucidez e
tensao de todos os estilos. P



Porque o Vinho Madeira
é perfeitamente versatil

a mesa

Em parte por conseguir cobrir tantos estilos, o Vinho Madeira anuncia-se
como um dos vinhos mais versateis do mundo, capaz de acompanhar uma
refeicao desde os momentos iniciais, com os vinhos secos servidos ainda
antes do repasto, até a sobremesa e p6s sobremesa, onde entram em cena
os vinhos mais gordos e doces. E nio se pense que a ligacao sai forcada e
potencialmente perturbadora por se tratar de um vinho fortificado. A acidez
violenta consegue sempre alegrar e disfarcar o peso do alcool, tornando
os vinhos muito mais leves e acessiveis do que a ficha técnica poderia fazer
supor.

O Sercial, vestido num estilo mais seco, permtt%combmagoes invulgares,
servido como simples aperltlvo ou investido na posicao de acompanhante
de sopas claras, como uma canj mpanhando maioneses ou fatias muito
finas de presunto de boa thal de. Os vinhos da casta Vercwho encantam
no acompanhamento de patés densos ou mesmo foie- gras"prestando se %
ainda a harmonizagoes perfeitas com queijos de covﬂjsténciﬁnais mole e
cremosa. Sao igualmente companheiros de mesa ideais para conciliar com
pratos de comida indiana especiada, sobrettldo caril veinjelhv

Os dois estilos mais ricos, Boal e Malvasia, terdo de ser relegados _f_ra o final
de refeigdo, para © momento das sobremesas, podendd"no prlme‘)ro caso.
ser emparelhados com chocolates de leite: €, No segundo caso, com choco-
lates negros mais amargos e intensos. A combinagao com sobremesas cheias»»
& wscgsas pudins e afins, € igualmente brilhante grag&a acidez vibrante

€ nervosa que os dols estilos costumam apresentar. ARaga O prato
iam '€ igualmente lendaria, acrescentando vig%"

fo vinho agencia. Tenha o cuidado, -ponem,.‘.
3 muitissimo mais que um sinples |gho“




Porque o Vinho
da Madeira pode
ser guardado para
sempre

Ao contrario da maioria dos vinhos do mundo, que tém de ser apapari-
cados e protegidos das intempéries para poderem ter alguma hipotese de
sobrevivéncia, o Vinho Madeira € virtualmente indestrutivel, mostrando-se
capaz de resistir a maioria dos tratamentos desumanos que lhe sao infli-
gidos, podendo manter as suas caracteristicas essenciais mesmo muitos
meses depois de a garrafa ter sido aberta. Por isso, sempre que encontrar
uma garrafa de Vinho Madeira velho, mesmo que com uma idade provecta,
tem uma probabilidade muito elevada de se vir a deparar com um vinho
excelente ou pelo menos em excelente estado de conservacao.

Nao se assuste, por isso, se por algum feliz acaso encontrar alguma garrafa
perdida de Vinho Madeira com indicacdes de ser uma colheita do inicio do
seéculo XX... ou mesmo do século XIX. Em casos extremos, de felicidade
insuperavel, podera até encontrar em leilao ou em colecbes particulares
tesouros do século XVII.. Saiba que ao contrario dos restantes vinhos do
mundo, de qualquer parte do mundo, que estariam impossibilitados de
voar tao alto, os vinhos da Madeira tém capacidade para se manter na
flor da juventude durante mais de dois séculos, episddio tinico entre os
seus pares.

Talvez ainda melhor que saber que os vinhos dos séculos anteriores estio
numa forma invejavel, ja que eles serao quase impossiveis de encontrar, vale
a pena distinguir que os vinhos da Madeira podem sobreviver sem qualquer
dificuldade durante muitos meses apos a garrafa ter sido aberta, mantendo
os seus predicados durante um longo periodo de tempo. Esta caracteris-
tica € especialmente util para o consumo caseiro, para quem pretende
abrir uma garrafa de um vinho fortificado para o ir desfrutando de forma
pausada, mas também para a restauragao, onde servir vinho a copo passa
a ser uma facilidade em vez de uma dificuldade porque a gestao da garrafa
deixa de constituir um risco.
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§ Porque ao
" Vinho da Madeira

nao falta caracter

Se quer encontrar caracter num vinho, persona-
lidade e confianca, entdo o Vinho Madeira é o
modelo certo. Nenhum outro vinho possui um
caracter tao forte e individualizado como o Vinho
Madeira, carregado de acidez e de aromas estra-
nhos, sempre com uma concentracao portentosa e
um extrato seco avassalador. O Vinho Madeira & um
vinho de extremos, de ferocidade e arestas, arestas
que se sentem mesmo no caso dos vinhos de estilo
mais doce, os Boal e Malvasia, vinhos que apesar
da dogura pungente conseguem terminar frescos e
tensos gragas a acidez assertiva que tempera o final
de boca. A unica dificuldade com o Vinho Madeira
esta no desafio de encontrar garrafas e na
transgressao da inércia de dar o primeiro passo,
de ganhar a determinacao de o querer provar.
Depois, tudo se torna mais facil e € um mundo novo
de par em par. B




