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Dinamico e empreendedor Ricardo
Diogo é um verdadeiro apaixonado
por aquilo que faz! Este historiador de
formacao abracou com entusiasmo as
areas da gestao e da enologia e é hoje
responsavel por um dos excelentes
exemplos de inovacao e qualidade no
sector do Vinho Madeira.
Recentemente foi eleito, pela Revista
de Vinhos, o Enélogo do Ano 2010 de
Vinhos Generosos!
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Para si 0 negécio do Vinho Madeira é ja
wma tradicdo familiar, quando comecou
2 sua ligacdo ao Vinho Madeira? Foi por
su3 propria iniciativa ou as circunstancias
assim o ditaram?

Aas 14 anos ja trabalhava com o meu avd
€ com 3 minha mae nas ferias do Verdo na
antiga adega. Mostrava-a aos turistas, fazia
5 provas e vendia os vinhos. Também fazia
todos os outros trabalhos proprios de uma
adega. Hoje em dia valorizo muito todo
esse trabalho que fazia nas minhas férias.
Na faculdade e por razdes do curso que
estava a tirar (Historia) acabei por manter
e aprofundar essa ligagao.

Foi por acidente que me liguei definitiva-
mente ao negbocio em 1991. Em 1989 a
minha mae pediu-me ajuda nos trabalhos
pecessarios a “joint-venture” que efectua-
mos com 0s socios japoneses. Trabalhar
pesse projecto deu-me um conhecimento
muito profundo da empresa nas suas
waniadas dreas. Inesperadamente, foram os
socios japoneses que me convidaram para
continuar. Fol um momento marcante para
e e que mudou totalmente a minha vida.
Estou certo que se ndo tivesse sido aquela
exgéncia, ¢ reconhecimento do trabalho
gue Bz, por parte da Kinoshita, hoje em dia
ma0 fazia vinho Madeira,

0 Vinho Madeira é, na sua esséndia,
historia, patriménio cultural, experiéncia,
saberes e arte, representante de varias
geragoes - concorda com esfa frase?
Gostaria de comenta-la?

0 Vinho Madeira, em particular pela sua
enorme antiguidade e prestigio, tem
sido sempre um elemento de ligacao dos
madeirenses ao mundo e de transmissao da
nossa cultura e Histdria aos outros povos.

Sente-se dividido entre as suas
responsabilidades de enélogo e
empresdrio do Vinho Madeira. Por vezes
essa dicotomia é limitativa?

Nao me sinto minimamente dividido. Até
julgo que me traz imensas vantagens,
especialmente quando estou a vender,
porque sei facilmente até onde posso ir
Posso decidir rapidamente e a decisdo
rdpida por vezes ¢ uma enorme vantagem
espedialmente na drea comerdal. Na gestdo
do dia a dia, e do longo prazo, também so
vejo vantagens em ter a responsabilidade
da enologia.

Mas todos os dias me confronto com o
desejo em ter cada vez mais tempo para
ariar e fazer vinhos, porque é o que mais
gosto e mais me satisfaz neste negdcio.
Espero em breve resolver essa situacao.

Quando faz um Vinho Madeira sente-se
emocionalmente ligado ao mesmo? Cada
Vinho Madeira é unico para si?

Quase todos os vinhos que faco sao um
enorme desafio, sao sempre um exercicio
de prova e reflexao espectacular e isso ja
me faz sentir emocionalmente ligado aos
mesmos. Nao procuro fazer vinhos iguais,
nao tenho receitas na criacdo de lotes. Ha
um vinho muito especial ao qual me sinto
profundamente ligado emocionalmente que
é 0 Malvasia 30 anos. Julgo que foi a melhor
forma de homenagear 0 meu avo. Existem
muitos vinhos de casco Unico com os quais
mantenho uma forte ligacao emocional que
530 aqueles onde pesou 3 minha intuicdo
na escolha para engarrafamento.

Hoje em dia existem vinhos onde criei uma
ligacdo emocional desde a sua nascenca
pelas indmeras experiencia que tenho vindo
a fazer nas vindimas ao longo dos ditimos
anos. Anseio por comecar a engarrafar
alguns j& num futuro muito préximo.
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For you the Madeira Wine business was
aleeady a family tradition; when did your
tonnection to Madeira Wine begin? Was it
o0 your own initiative or did circumstances
determine it?

When | was 14 | was already working with my
gandiather and my mother dwing the Summer
Bohdays at the old vineyard. | would show

fowrsts 20und, hold tastings and sell wine. I'd
#50 do 2 the other work to be done around

& woeyard These days | really appreciate the
Rt Bat | &id 3l that work on my holidays.
Al e college. and because of the subject |
was studying 2t school (History) | ended up
mastaning and deepening that connection.

B was by acaident that | became permanently
wolved 0 the business in 1991, In 1989,
my mother asked me for help with the work
mecessary for the joint venture we were setting
W9 wth our Japanese partners. Working on that

prowect gave me 3 very profound understanding

oF Be business in its various aspects, Quite
wmespectedly, it was the Japanese partners who
ted me 10 contmue on. It was a significant

moment for me and one that changed my life

mgated, ure that if that demand for
& acenowledgement of the work | did hadn't
been grver y Kinoshita, | wouldn’t be
makng Maders wine today,

0 Vinho Madeira, em particular pela sua

enorme antiguidade e prestigio,

tem

sido sempre um elemento de ligacdo dos
madeirenses ao mundo e de transmissdo da
nossa cultura e Historia aos outros povos.

Madeira Wine, in particular because of its
enormous antiquity and prestige, has always
been an bonding element connecting the people
of Madeira to the world, and communicating our
culture and History to other peoples.

The essence of Madeira Wine is history,
cultural heritage, experience, knowledge,
and art, representative of various
generations - do you agree with this
statement? Would you like to comment on
it?

Madeira Wine, in particular because of its
enormous antiquity and prestige, has always
beenanbonding element connecting the people
of Madeira to the world, and communicating
our culture and History to other peoples,

You divide your time between your
responsibilities as an oenologist, and
as a Madeira Wine businessman. Is this
dichotomy limiting at times?

| don't feel divided in the least, | even
think it brings me an immense advantage,
especially when I'm working in sales, because
| easily know how far | can go. | can make
quick dedsions, and fast decision-making is
sometimes an enormous advantage, especially
in the business realm. In day to day and long
termn management, | also only see advantages
in having the responsibilities of an oenclogist
But every day I'm confronted with the desire to
have more and more time to create and make
wines, because that's what | like the best and
what satisfies me the most about this business.
I hope | can resolve that situation soon

When you make a Madeira Wine, do you
feel emotionally connected to it? Is every
Madeira Wine unique for you?

Almost all the wines | make are an enormous
challenge, and are always a trial and an
exercise, and a spectacular meditation, and that
alone makes me feel emotionally connected to
them. | don't try to make wines that are all the
same, and | don’t have recipes for the creation
of parcels, There's a very special wine that
| feel emotionally connected to; the 30 year
Malvasia, | think that it's the best way to give
homage to my grandlather, There are a lot of
single cask wines | have a powerful emotional
connection to, those where | listened to my
Intuition when making my bottling choices.
There are wines today that | created that |
have an emotional connection to, from the day
they were born because of the innumerable
experiences I've had in wineries over the past
years. I'm eager to start bottling some of them
in the near future.
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sente-se particularmente “atraido” por alguma casta do Vinho Madeira ou para si todas
elas desempenham um papel importante e singular no processo do Vinho Madeira?
julgo que todas as (astas tem o seu papel muito singular no processo de producao do Vinho
Madeira nem que seja pela sua ja longa tradi¢do. Porém, nao devem ser limitativas para
o endlogo, ou seja, trabalhar as mesmas de modo individual ndo deve ser uma regra que
devamas impor a nos proprios. Sempre me senti atraido pela Tinta Negra, especialmente pelo
que ouvia do meu avd quando dizia que tinha vinhos velhos daquela casta muito bons e que
servia em casa aos amigos ou clientes vindos de fora. Também pelo facto de quase ninguem
3 valorizar, especialmente os consumidores, me fez olhar com mais carinho para essa casta.
Assim, j& em 1995 comecei a fazer envelhecimento em canteiro de algumas quantidades e
desde entdo ndo parei. Depois de melhor perceber a Tinta Negra, e de me aperceber das suas
enormes potencialidades, investi num lagar robético em 2007. Os resultados ate agora tém-
me agradado muito e penso que no futuro vou ter vinhos ainda melhores de Tinta Negra. Em
2010 j& engarralei os meus dois primeiros vinhos de “casco tnico” daquela casta, um de 1995
e outro de 2002. Mas ha muito para fazer e quando penso na quantidade de vinhas de Tinta
Negra que existem, em sitios t3o diversos e diferentes, ainda fico mais entusiasmado porque
posso escolher muitas vinhas para fazer vinhos Gnicos.

0 que ¢é para si mais interessante/estimulante, fazer um vinho Madeira de uma sé casta
ou um vinho de lote? Qual o que representa o maior desafio?

para mim fazer vinho, qualquer um que seja, € interessante e estimulante e os lotes sdo sempre
desafiadores O mais desafiador é sempre o Malvasia 20 anos. (riar esse vinho é um verdadeiro
exercicio de pensamento 3 cada mistura que faco, tentando o seu aperfeicoamento, limando
25 SUas arestas.

2 escolbha dos “cascos Gnicos” é cada vez mais interessante pela expectativa que cria nas pessoas

e também em mim proprio porque SO
selecciono aqueles vinhos que gosto muito e
nao os que poderiam eventualmente agradar
a0s outros. Um dia gostava de organizar uma
prova com todos os vinhos de casco UNico
que ja engarrafei. Sao tao diferentes uns dos
outros. £ estimulante pensar na possibilidade
de realizar essa prova.

0s seus vinhos tém recebido varios
prémios internacionais, algum prémio
ou distingdo que tenha sido para si mais
espedial?

0 “Top 10 - Grand Decouvertes - Vinexpo
2003", com o Sercial 1978, por ter sido
o primeiro de grande dimensdo e por
ter sido escolhido entre mais de 25.000
vinhos, provados anonimamente, NuNC3
vou esquecer. Foi uma sensacao fantastica
receber aquele premio rodeado dos
melhores produtores de todo o mundo.

Ter consequido o prémio para o0 melhor
vinho licoroso a nivel mundial 3 vezes no
ano passado nos concursos de vinhos mais
imporlanles,tambémfoimuutoespecialpata
mim. 0 engracado € que em qualquer um
desses 3 concursos consegui aquele prémio
sempre com vinhos diferentes. Foi muito
importante para mim e um bom Incentivo
porque 2009 foi um ano particularmente
dificil quer profissional quer pessoalmente.

Considerando a diversidade de mercados
pauosquaisoﬂnhouadeilaéexponado,
quais os que representam para si um
maior desafio e quais os que apresentam
maior potencial de crescimento ao nivel
das exportagdes de Vinho Madeira?

0s EUA tém ainda um potencial de
crescimento  enorme. As  pessoas tem
uma mentalidade aberta para aceitar e
beber o vinho Madeira, estdo dispostas a
experimentar, a arriscar, gostam e bebem
sempre. Nos restaurantes é espectacular
ver 0 modo como os sommeliers tratam
tao bem o nosso vinho, Neste mercado o
grande desafio estard em fazer aumentar
o numero de pessoas que consomem 0
vinho Madeira e, acima de tudo, que esses
novos consumidores se mantenham a
beber as categorias de qualidade que sao
actualmente para ali exportadas.

Todos pensam que o mercado mais
antigo e tradicional para o vinho Madeira
¢ a Inglaterra mas isso ndo é verdade.
Historicamente esse mercado € os EUA.



Do you feel particularly “attracted” by
a particular variety of Madeira Wine or
for you do they all play an important
and singular role in the Madeira Wine
process?
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what's more interesting/stimulating for
you; to make a Madeira Wine from just one
variety, or from one particular harvester?
what is the bigger challenge?
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Your wines have won various international prizes; was there any prize or distinction that was
the most special to you?
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Considering the diversity of markets that Madeira Wine is exported to, what are those that
represent the biggest challenge to you and what are those that show the greatest growth
potential as regards expectations for Madeira Wine?
The USA has an enormous grow!th d

potential. People have o

\adeira wine; tl | lling to experiment, 10 take risk 1q

Its grea th 1al sommel handle ou t, t

biggest challenge is increasing the number of persons that cons

keeping these new consumers drnking the quality categones ¢ tt
"

Everyvone thinks that the oldest and most traditional market for Madeira wine 1S England, but tr
true. Historically that market is the USA
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Como vé o futuro do Vinho Madeira e o
que considera necessdrio para assegurar
esse futuro?

Se nao visse o futuro com bons olhos tenho a
certeza que ja nao estaria neste sector nem
teria levado os sdcios japoneses e a minha
familia a investir na construcdo de uma nova
adega. Acredito nas pessoas deste sector e
também na capacidade das mesmas em
mudar o que ainda é necessario.

Sem a boa vontade e uma visdo de
longo prazo por parte dos empresarios
e das autoridades nao sera possivel dar
continuidade ao que de bom foi efectuado
nestes Ultimos 10 a 15 anos. Temos de
olhar com muita atencao a produgdo das
castas, especialmente ao Sercial e ao
Verdelho. Especialmente num momento em
que comecamos a ver uma alteracdo nos
habitos de consumo a nivel mundial onde
as pessoas estao a comecar a beber mais os
vinhos licorosos antes das refeicdes ou com
as entradas, faz todo o sentido incentivar
um aumento da producdo daquelas castas
através de novas plantagdes ou da conversao
de alguma Tinta Negra cuja producao actual
me parece ja ser excessiva.

Deve ser dada continuidade ao trabalho de
promocao que temvindo aser efectuado pelo
IVBAM e que tem tido uma correspondéncia
muito positiva da maioria dos exportadores.
Acredito mais neste esquema que tem sido
levado a cabo, com provas e semindrios,
que em grandes anulncios ou cartazes.
£ gratificante ver j& alguns resultados
muito positivos. Por esta razao é que ndo
podemos parar agora porque interromper
este trabalho de promocao é destruir tudo
0 que ja foi feito antes e que ate acho era o
mais dificil de consequir. Mas também julgo
que no futuro teremos de ser cada vez mais
criteriosos na escolha dos mercados onde
vamos promover o nosso vinho e, se for
necessario ir a um mercado duas vezes num
ano em detrimento de um cuja vez serd a
primeira que assim seja.



