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Dezanove anos foi o tempo necessario para
transformar uma insegura empresa de vinho

da Madeira num caso raro de sucesso e prestigio
internacional.
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Corria o principio da década de 9o; os Vinhos Bar-
beito tinham alguma credibilidade na exportacio de
vinhos a granel mas, nos vinhos velhos, portadores
da yerdadeira alma madeirense, estavam longe da eli-
“te: sendo que as reservas deste patriménio, compra-
do pelo avd de Ricardo Diogo Freitas, emagreciam a
melhorar o desregrado granel. A situagio financeira
da empresa fragilizava-se e houve que ceder metade
das acgdes aos distribuidores japoneses da marca. E
aqui que, para grande sorte de todos os amantes de
Vinho da Madeira, Ricardo, entdo jovem professor de
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histéria, entra ao servigo do negécio da familia.
“Quando comecei néo percebia nada disto, estava sem-
pre a telefonar ao Francisco Albuquerque (Madeira Wine
Company) que comegou a0 mesmo tempo e também an-
dava um bocado as aranhas... e 14 fui andando.”
Sempre franco e afével, Ricardo — que domina tio bem
alingua inglesa quanto o marcado sotaque insular que
lhe reforga a genuinidade e caracter — é além de prova-
dor atento e brilhante criador de vinhos, um auténtico
revolucionario que tem mudado a tradigéo e a qualidade
do vinho da Madeira.
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Foiuma luta de anos. Ricardo contra o caramelo e a mie a
favor, mas por fim conseguiu o que queria: desde 1998 que
os Vinhos Barbeito nio tém ponta de caramelo.

Esta é talvez uma das virtudes deste madeirense —sabe bem
o que quer e parece ter um faro especial para encontrar o
vinho de que gosta.

Em 1991 acabou com a exportagéio em granel, e pouco tempo
depois mudava o sistema de estufagem (paravinhos de 3 anos
que representam 65% do negécio da firma) em que camisas
substituiram as serpentinas que Ihe... “caramelizavam e quei-
mavam o vinho, criando aromas pesados que depois era ne-
cessario retirar com carvio desodorizante, clarificacio etc,.
tudo a comer-me o vinho... e ndo podia ser” - desabafou Ri-
cardo, e continuou— “com as camisas o calor abraga o vinho,
cria o efeito natural de circulacéo interna e o vinho nio cara-
meliza. Mas mesmo assim continuo a detestar a estufa, os vi-
nhos estufados sdo vinhos mortos, nio evoluem, temum cer-
to bedum no aroma... néo os gramo. Tenho que mudar isto.”

CasTas B0as Ou mas?

Incisivo em tudo o diz respeito ao vinho nio o é menos na
compra de uvas. A Barbeito néo possui vinhas. Sio 135 vi-
ticultores que lhe fornecem uva. Uns em exclusividade ou-
tros nem tanto.

Ricardo vé em cada fornecedor um parceiro de negécio. Sio
eles que garantem a qualidade da matéria-prima que entra
na adega recentemente construida na zona industrial de
Camara de Lobos. Impecével no asseio e organizagdo. uma
auténtica ourivesaria que tece e molda os fios de ouro que
fazem os Vinhos Barbeito. Situa-se um pouco acima do Cabo
Girao, amais de 600 metros de altitude, e com uma vistaca
de mar capaz de derreter o olhar mais gorgéneo.
Dia 23 de Setembro dizia-nos enquanto o acompanhéva-

Viticultura e adega. Vinha em plena Achada dos Judeus,
uma das freguesias preferidas de Ricardo Diogo Freitas. O ro-
bot utilizado para pisar uvas da casta Tinta Negra Mole, uma
das principais inovagdes na enologia da Barbeito.
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“Nao quero choques de calor,
ndo quero que 0s meus vinhos
adormecam no Canteiro”

Ricardo Diogo Freitas

mos numa manhi de vindima a chegar-se ao fim “recebi
umas caixas de Bastardo de um fornecedor e agora vou ter
que receber outras tantas de Complexa. E assim: nio po-
demos aceitar s6 0 bom, uma mio lava a outra.”
Curiosamente, ambas as castas receberam tratamento es-
pecial: vinificagio em separado por razdes opostas —o Bas-
tardo porque é uma casta nobre que é urgente recuperar; e
a Complexa porque é uma casta mal vista mas como chegou
s e com bom grau provével (10,4% Vol.) vai ser feito um
teste. “Quando cheguei ao vinho da Madeira dizia-se mui-
to mal da Negra Mole, presentemente e depois de muitos
vinhos feitos, tenho-a como uma casta tio nobre quanto o
Boal ou a Malvasia (principalmente nos vinhos de lagar), e
muito mais versétil que estas”, disse Ricardo Freitas.
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Avindima estava a correr bem, uvas sis, um pouco menos
de grau e uma acentuada quebra de produgéo além de algu-
mas contradi¢des na maturagio (costa Norte vindimada
antes da costa Sul, facto insélito), “ainda que seja dificil fa-

ok Cotase Castas
Madeirenses (*)

Tinta Negra Mole - prefere a
altitude e o clima fresco dos 600
metros. Junto ao mar produz mal.

Sercial — prefere a cota entre 0s
200 e 0s 300 metros de altitude

Verdelho - flexivel, adapta-se as
diferentes cotas.

Terrantez — prefere cotas até aos
200 metros

Boal — até 300 metros de altitude

Malvasia - gosta de ver os turistas
a nadar no mar. Acima dos 200
metros ndo funciona.

(*) Informagdes cedidas por Leonel
Vieira, técnico do IVBAM

lar de vinhos antes deles evoluirem™ — refere o produtor —
“de momento podemos falar da vindimas anteriores a 2003
porque todas as outras estio ainda a fazer os vinhos™.

0 Vinho da Madeira de qualidade é um "Very Slow Wine".
E um vinho de pipas velhas cheias de sabedoria, dispostas
geometricamente em sossegado e aclimatado “Canteiro™.

E o Canteiro da nova adega é também especial... porque
aqui Ricardo recriou com arte e imaginacio o melhor das
condigdes de temperatura e arejamento dos 4 armazéns que
afirma possuia no Funchal . "Toda a gente fala que o vinho
da Madeira precisa de calor mas muito calor torna os vinhos
"babosos” (demasiado caramelizados), eu sou apologista
do frio para a evolugio correctamente lenta dos vinhos. Nao
quero choques de calor, nio quero que os meus vinhos
adormecam no Canteiro, a ideia ¢ manté-los sempre a tra-
balhar, numa evolugio muita mais lenta mas continua.
Ovinho aqui no pico do Ver#o dificilmente ultrapassara os
25° de temperatura”, afirma.

Cerca de dois anos foi 0 tempo que demorou a levar o vinho
todo para o novo canteiro. Pipaa pipa, tanque a tanque, para
nio se perder a individualidade que Ricardo tanto procura em
cadaum dos seus vinhos ou cascos. Lotes de vinhos sempre
pequenos, mesmo os de 10 Anos que séo feitos 3 ou 4. vezes por
ano para se ganharem mais uns mesitos de casco. Cadalote é
um vinho diferente. Cada vinho é um sonho do seu criador.
Micro quantidades de ouro puro tirado da “Pérola do Atlanti-
co” pelaarte e engenho de Ricardo Diogo Freitas.
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16,5€9€2399

Barbeito

Madeira Sercial 10 Anos Old Reserve
VINHOS BARBEITO
Fumados/aborrachados, resinas,
fruto seco, muito seco na boca com
nuance levemente doce a casar, final
muito longo e especiado com nota
salgada. Para acompanhar presunto
“"pata negra”. (19%)

17€9€2399

Barbeito

Madeira Verdelho 10 Anos

Old Reserve

VINHOS BARBEITO

Fruto seco, leve compota e mel num
fundo citrico, muito perfumado e
atraente, seco e vibrante numa boca
super fresca com final muito longo
e gastronémico. (19,6%)

16€0€2399

Barbeito

Madeira Boal 10 Anos Old Reserve
VINHOS BARBEITO

Notas de palha seca, leve queimado
num fundo de tom meloso, na boca
tem uma postura ficil e consensual,
textura cremosa, muito equilibrio,
final entre o seco

e o guloso. (19,6%)

. “nim s MADEIRA

16€)€2399

Barbeito

Madeira Malvasia 10 Anos

Old Reserve

VINHOS BARBEITO

Aromas resinosos com fruto seco

e bolo de mel, na boca mostra-se
suave, redondo, com uma excelente
acidez a refrescar a dogura num
conjunto jovem, macio e do agrado
geral. (19,3%)

16,50 €175

Barbeito

Madeira Canteiro Single Harvest
Colheita Meio Seco 2000
VINHOS BARBEITO

Aroma muito fino e suave, tom
civilizado, fruto seco, toque de mel
e citrinos, leve na boca, alguma
secura, muito acidez, final longo
seco com leve salgado. (19,7%)

17€9€207

Barbeito

Madeira Boal Cascos 48/84
Colheita 2001

VINHOS BARBEITO

Aroma morno a marmelada e
compota, notas resinosas, alguma
austeridade, melhor na boca,
cremoso, gordo, bombom de
améndoa, alguma secura, muito
longo, glicérico e terno. (18,8%)

BARBEIT!
SERCIAL
1988
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17 €207

Barbeito

Madeira Malvasia Single Cask 402
Colheita 2000

VINHOS BARBEITO

Sumarento com leve compota,
quase um floral de mimosa, muita
améndoa, leve terpeno / querosene,
doce na boca, muito corpo e algum
poder, final longo com toque
ardente. (18,5%)

18€) €542

Barbeito

Madeira Frasqueira Sercial 1988
VINHOS BARBEITO

Algum mineral num aroma
complexo com notas melosas

e alguma compota, na boca é
explosivo, cheio de presenca,
excelente acidez, nervoso, rijo mas
finissimo com muito longo e largo
final especiado. (19,8%)

18,50 €75

Barbeito

Madeira Malvasia 20 Anos Lote
7199

VINHOS BARBEITO

Extremamente complexo, rico

e profundo, fruto seco, nougat,
tabaco, toque iodado e salgado, boca
extraordinaria de poder, frescura e
largura, cheio de sabor, presenca e
equilibrio, puro prazer. (20%)



