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langamento decorreu na adega em
Camara de Lobos, construida em
2008 de acordo com os requisitos ne-
cessarios para assegurar o envelheci-
' ol ITOo, contini ’ mento do Madeira. E um espaco am-
Incansavel e impa‘rév‘el‘, profundamente plo com paredes grossas ¢ coberturas

dedicado e de certa forma irreverente, diferentes: a de folhas de zinco conduz melhor o calor,

apresentou as novidades deste ano contribuindo para uma maior evaporagao e evolucio de
entre as quais ha uma surpresa' vinho, enquanto a de betdo mantém a temperatura mais

fresca, atrasando o envelhecimento. Desta forma cria-se
maior niimero de ingredientes para lotes. As janelas feitas
TEXTO VALERIA ZEFERINO . > 3 s
FOTOS CORTESIA BARBEITO propositadamente na parte mais fria da adega permitem
refrescar o ambiente quando necessério.
A curiosidade intelectual e o espirito inovador levam Ri-
cardo a fazer intimeros ensaios nas vinificagdes. Este ano
fez apenas 27. “Apenas”, porque antes ja tinha chegado a
mais de 40.
A maior novidade foi a estreia do Verdelho na versio do
vinho tranquilo. “Um dia tinha que ser” e este dia chegou.
Mas foi preparado com muita antecedéncia. Tudo come-
gou na vinha com um meticuloso trabalho de viticultura.
A vinha fica na costa Sul, na zona da Raposeira, concelho
da Calheta. Nos tltimos 20-30 anos produzia uva para o
Madeira com rendimento de 2,2kg por pé. As exigéncias
em termos de qualidade resumiam-se em trés palavras —
“bastava ser sa”, pois o Madeira tem todo o tempo do
mundo para concentrar os seus aromas e sabores durante
anos de estagio.
Com o vinho ndo fortificado, de designativo Madeirense,
nao havia esta possibilidade, tinha que se chegar a con-
centracdo na origem. Através da viticultura correctiva
aplicada durante trés anos (como, por exemplo, poda cur-
ta) “convenceram” a vinha a dar menos uva (cerca de
600g por pé), mas muito mais concentrada. No lote tam-
bém entra uva de uma outra vinha de Verdelho do Seixal
e ainda 4% de Sercial (apenas 600kg) para acentuar a fres-
cura. Uma parte do lote estagiou em barricas de 400 li-
tros de carvalho francés e hiingaro, apenas para aumentar
a estrutura e nao marcar o vinho. Estas barricas em 2016
foram utilizadas para fazer um branco experimental, ja
com o objectivo de preparar as mesmas. Sao produzidas
2600 garrafas,
Para além deste vinho nao fortificado, a Barbeito apresen-
tou igualmente seis novos Madeira. O Colheita Tinta Ne-
gra 2007 vem sempre da mesma vinha das encostas do
Estreito da Camara de Lobos. Fizeram a vindima em duas
partes. Primeiro apanharam uva 8-10 dias antes da matu-
racao completa para enfatizar a estrutura acidica. O vi-
nho foi fortificado e ficou a aguardar pela segunda parte
das uvas, que vieram completamente maduras. Todas as
uvas foram prensadas com engaco — que providencia mais
resisténcia a Tinta Negra. Em Margo do ano seguinte jun-
taram as duas partes e comecou o envelhecimento tradi-
cional em madeira pelo método de canteiro até Maio des-
te ano, quando foram engarrafadas 2378 unidades.
A Malvasia para o Colheita 2004 Casco Unico provém da
freguesia de Sao Jorge, na costa norte da Ilha. Ricarco
Freitas conta que este vinho ndo o fez perder muito tem-
po, porque nunca lhe deu demasiada atengéo. Quando o
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provou, percebeu imediatamente que tinha o
caracter para ser engarrafado como estava.
“Gosto de vinhos doces, mas mais secos” —
confessa o endlogo. O que acontece é que o
vinho na sua fase inicial estava meio-doce. Na
Barbeito ndo se adiciona mosto concentrado
por considera-lo um corpo estranho ao vinho.
Também nao é preciso, pois envelhecimento
em canteiro e evaporac¢do natural tratam da
concentragao necessaria. Foram produzidas
1.118 garrafas.

O Verdelho Frasqueira 1994 provem de uma
vinha exposta ao mar, que lhe transmite sali-
nidade evidente. E o gundo vinho (a seguir
ao Sercial 1988) do projecto de Manuel Eugé-
nio Fernandes, que era grande amigo do avo
e da mae de Ricardo. Fazia visitas semanais a
adega que acabavam em grandes conversas.
E também com ele Ricardo aprendeu muitas
nuances da arte de fazer o Vinho Madeira.
Manuel Eugénio Fernandes comprava uv
de Verdelho e Sercial no Seixal, fazia vi
muito bem-feitos e vendia as empresas. A
principal caracteristica dos vinhos de Eugénio
¢ intensidade e acidez — sao muito proximas
das referéncias de Ricardo.

Relativamente aos Madeira com indicacao de
idade, cujo objetivo é manter o estilo da casa,
a abordagem da Barbeito ¢ um pouco dife-
rente. Nos vinhos de 3, 5 ou 10 Anos Ricardo
tenta fazer lotes praticamente iguais, mas os
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2 Anos tém uma maior personalizagio e acabam por ser
“sempre diferentes. Quase dava para fazer uma vertical de
2 Anos, engarrafados em alturas diferentes.

A Malvasia 20 Anos faz-se desde 2004 e costuma ter um
periil mais seco do que o habitual. O nimero de garrafas
produzidas varia em fungio da quantidade dos ingredien-
45 que pretende utilizar para o lote final. Desta vez sao s6
981 garrafas.

s duas Gltimas novidades vém na sequéncia de vinhos
wom nomes, como “Mae Manuela”, “Vo6 Vera™ e “Avo
Alario”, que representam lotes especiais e unicos, que nao
w conseguem repetir. Ao contrario dos vinhos anteriores,
wsta ¢ uma homenagem nao as pessoas da familia de Ri-
wardo, mas as pessoas das familias dos amigos que marca-
wam a sua época.

) Vinho do Embaixador Boal 40 anos ¢ uma homena-
=em ao diplomata madeirense Ferndo Favila Vieira. que
i colega de escola do pai de Ricardo. Sendo embaixador
e Portugal em vérios paises (Austria, Marrocos, Brasil,
{uba, entre outros), ele também era um grande embaixa-
“or do Vinho da Madeira — “para onde fosse, as garrafi-
‘whas iam com ele”. Este vinho ¢ feito em conjunto com a
familia, que esteve ligada a produgédo de Vinho da Madei-
= nos finais do século XIX — inicio do século XX.
Boal ndo é de todo a casta favorita de Ricardo. Precisa-
mente por isso, representa o maior desafio para ele. Este
lote tem componentes criteriosamente escolhidos (alguns
«30 radicais em termos de caracteristicas organolépticas),
que resultaram num Boal algo irreverente. Sao produzi-
fas 739 garrafas.
1= 0 Vinho do Reitor Malvasia 40 Anos é uma homena-
“=em ao reitor Angelo Augusto da Silva, que fez um gran-
trabalho para desenvolvimento da educagao e melho-
w2 do ensino primario na Madeira e foi responsavel pela
wriacdo de escola especializada na formacao de professo-
= O seu interesse pelo vinho desenvolveu-se gracas ao
“wsamento e o reitor tornou-se num guardido dos vinhos
pertenciam a familia da sua mulher. Deste Malvasia
~sa0 produzidas 717 garrafas. W

17 212
Barbeito

Madeirense Verdelho branco 2017
VINHOS BARBEITO
Cor amarelo citrino com laivos
esverdeados. Nariz ndo muito
intenso, mas com convicgao mostra
fruta citrina (limdo), fruta branca
(maga verde) e ervas aromaticas
como 0 manjericdo. Acidez,
salinidade e mineralidade sdo as trés
principais caracteristicas deste vinho
branco Madeirense. (11,5%)

17 c2: %
Barbeito

Madeira Tinta Negra Meio Seco Single
Harvest 2007
VINHOS BARBEITO

Cor dourada. No inicio fechado no
aroma, precisa de abrir. Revela casca
de laranja, limdo cristalizado. Na boca

sugestdes de ameixa seca, gelado
de baunilha com canela e nozes. Boa

acidez, mas com delicadeza e final

guloso de leite-creme. (19%)

17419

Barbeito Casco Unico

Madeira Malvasia
Colheita 2004
VINHOS BARBEITO
Cor dourada. Aroma com certa

austeridade onde se destacam nozes
e améndoa verde, especiaria, bolo de

mel e um toque de seiva de bétula.

Otimo equilibrio entre a docura e
acidez, guloso, mas elegante. (19%)

18 €259 ')
Barbeito

Madeira Verdelho Frasqueira 1994
VINHOS BARBEITO
Cor dourada. Aroma intenso e rico,
muita especiaria (cravinho, cominho
e noz moscada), damasco seco,
nozes e toranja com notas de caril.
Chocolate salgado na boca. Guloso e
sério ao mesmo tempo. No final de
boca torna-se mais seco e especiado
e fica no palato durante muito
tempo. (19%)

18 ¢
Barbeito

Madeira Malvasia 20 Anos
VINHOS BARBEITO
Cor ambar. Aroma muito delicado,
quase feminino. Notas caramelizadas.
Péssego fresco a evoluir para alperce
em caldo. Passas, ameixa seca,
castanhas e améndoas torradas,
chocolate de leite e tostados. Boca
cheia, mas gue continua delicada e
com fantastico equilibrio de acidez e
dogura. Grande expressao da casta
com muito requinte. (19%)

18,5 <2572
Barbeito Vinho do Reitor

Madeira Malvasia 40 Anos
VINHOS BARBEITO
Cor ambar. Mais evoluc¢do no aroma
profundo com figos e ameixa seca,
passas, fdmaras, caixa de charutos
e canela. Espera-se a boca mais
doce, mas surpreende pela frescura
assequrada pela acidez. Final de
boca ligeiramente picante e sabor
permanece na boca por imenso
tempo. Perfil mais cléssico, com
enorme brio e personalidade. (19,5%)

19 c357 %)
Barbeito Vinho
do Embaixador

Madeira Boal 40 Anos
VINHOS BARBEITO
Cor ambar. Aromaticamente
intenso desde o inicio e com tempo
desperta ainda mais no copo,
levando a complexidade quase
a exaustdo. Laranja e citrino em
abundéncia, tdmaras, damasco e
ameixa seca. Sandalo e especiaria
intensa (noz moscada, cravinho e
algo apimentado). No palato, seco,
salgado com enorme concentracdo.
E um vinho arrojado, firme, cheio
de caracter e de perfil mais radical.
Né&o € um vinho bruto, nota-se que
foi feito com a precisdo um vinho de
autor, (19%)
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