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PORTUGAL

continua a maravilhar-nos com sitios que combinam a be-
leza natural e o bom gosto. Tém a cara da EVASOES e sao, justamente, 0
seu corpo. Inspiram-nos as pessoas que sabem acolher e que se revelam
profissionais de mao cheia. O turismo, enquanto arte de receber e bem
servir, estd a mudar para melhor e, final-
mente, as rotas do vinho luso parecem
alinhadas com esta nossa vocacao, tao
natural quanto estratégica. Os paises vin-
hateiros lideram o turismo mundial e pro-
movem os seus vinhos como um vector
de atraccao crescente e sustentada. Na

sequéncia do trabalho regular de prova e

_ ANIBAL COUTINHO,
38 anos, licenciado em Engenharia
Civil {IST], pos-graduacdes em
Gestio [MBA, ISCTE], Qualidade

{1S@} e Viticultura e Enologia [ISA].
Fundador da IDOM Engenharia em
Portugal. Colaborador do Laborato-

_ rio Ferreira Lapa, Instituto Superior
_ de Agronomia. Autor da Carta de

Vinhos da Revista EVASOES, do Ca-
derno de Vinhos da Revista INTER-
MAGAZINE e colaborador da REVIS-
TA DE VINHOS. Publicou, em 2005,

COPO & ALMA, 101 vinhos

vinho.
do Coro Gulbenkian.

seleccdo de vinhos de qualidade, quise-
mos contribuir, em formato revisto e am-
pliado, para o conhecimento dos melho-
res néctares portugueses que encontra-
ra nas garrafeiras em 2006, com especial
incidéncia nos vinhos tranquilos, ditos de
mesa, relativamente aos quais o livro po-

dera servir como guia de referéncia.

ook (oulocetro

anibal.j.coutinhofdglobalnoticias.pt
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DEDICADA

30 lazer e as coisas boas da vida, arevista Evasées tem,
de ha dois anos para ca, acompanhado a evolugao do mundo dos vinhos
com a atencao e o cuidado especial que o tema claramente merece. A par
de uma ja instituida “Carta de Vinhos™” onde, mensalmente, damos conta
de algumas das melhores opc¢des nacionais, e de uma série de seis su-
plementos onde introduzimos o inovador conceito de “maridagem” - uma
feliz combinacao de paladares sélidos e liquidos, publicamos em 2005 o
nosso primeiro “anuario de copo & alma”, apresentando entdo uma es-
colha de 101 néctares.

Corolario esperado deste envolvimento seguro e gradual € esta antolo-
gia de 200 vinhos para 2006. Da autoria de Anibal Coutinho, critico de vi-
nhos da Evasdes, divide-se por regides, da a devida palavra aos enolo-
gos Anselmo Mendes e Paulo Laureano, e aos chefes Leonel Pereirae
Henrique Sa Pessoa, e constituira, esperamos, obra de referéncia para
um publico crescentemente interessado na prova e nas multiplas varia-

cdes implicitas na arte de bem preencher uma garrafeira.

Boas escolhas para 2006.

José Jaime Costa

jcostaldevasoes.com.pt
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Beba com moderagéo.

Uma visdo apurada
do Mundo dos grandes vinhos

1o saborear um grande vinho & provdavel que esteja também a usufruir de vi o e experiéncia

nhia de muitos dos grandes

da Vinalda, que desde 1947 trabalha pare levar até si a compu

vinhos de Portugal e do mundo. Hoje, mais de 50 produtores de 200 marcas confiam na nossa

experiéncia de mador distribuidor independente do pais. Por isso, quando pensar num bom
vinho, pense também na nossa companhia. E que temos, com toda a certeza, o vinho perfeito

para merecer a sua! Para saber mais lisue 214 724 800 ou escreva para vinalda@vinalda.pt

Vinalda

Grandes Vinhos, Grandes Marcas.

vinalda.pt
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EUROPA VINHATEIRA

0 vinho é um produto de génese mediterranica, feito ha mais de 2000
anos e enraizado na dieta dos paises do Sul. Por isso se fala de "Velho
Mundo” para referir a producao europeia do precioso nectar. De acordo
com as previsoes de 2004 da Organizacaoe Internacional da Vinha e do
Vinho (0IV), a extensao de vinhas na Europa Comunitaria (25 paises] ron-
da os 3,6 milhdes de hectares, representando 46% da area mundial.
A Espanha é o Unico pais do mundo que ultrapassa o milhao de hecta-
res [1,2) sequindo-se a Franca, Italia e Portugal, que tem 244 mil hecta-
res e ocupa o sexto lugar mundial. Nota-se uma ligeira tendéncia de de-
créscimo na area de vinha destes grandes paises vinhateiros. E curioso
salientar que, devido a diversos factores como a idade das vinhas, a me-
canizacao, os sistemas de conducao, as castas e as disponibilidades hi-
dricas, o ranking da producdo de vinho nao é proporcional a area de vi-
nha plantada. De facto, é a Franca que lidera a producao comunitaria
com 46 milhdes de hectolitros (hl), seguida pela Italia, Espanha e Ale-
manha, que ultrapassa Portugal (nono lugar mundial] devido ao eleva-
do rendimento alermao de 10.000 litros por hectare, contra os 3.000 L por
ha no nosso pais. O consumo de vinhos na Unido Europeia mantém-se
praticamente estabilizado, com os paises do Norte a crescerem signifi-
cativamente e a Italia e Portugal (4,8 milhdes de hl e o décimo lugar
mundial] a diminuirem. Entre 1996 e 2002, o mercado escandinavo cres-
ceu 64%, o consumo britanico cresceu 45%, enquanto por ¢ o consumo
diminuiu 11%. O panorama cinzento do sector vitivinicola do Velho Mun-
do é justificado pelo excedente da producao (174 milhdes de hl) face ao
consumo (128 milthdes de hl). Nem o facto de os cinco maiores produto-
res europeus (Portugal incluido) deterem uma quota do volume global
de exportacdes de 62% é animador, porque se trata de um ndmero em
queda livre. As exportacdes do Novo Mundo, que representavam 1,6%




em 85, ha 20 anos, j& ascendem a 25% do comércio mundial e continuam

a subir. Portugal detém uma quota do comércio mundial de 4%, com 3,2
milhdes de hectolitros, ou seja, 44% da produgao nacional. Se nos com-
pararmos com a Franga, temos 7,5 vezes menos producao, uma quota
de exportacdes, em volume, 4,5 vezes menor e 11,7 vezes menor em va-
lor. A preocupacdo aumenta se notarmaos que a nossa quota de merca-
do, em valor, passou de 5,5 % em 86 (quinto lugar] para 3,5% em 2000,
ultrapassados pelo Chile e pelos Estados Unidos. Mas como 0s exem-
plos portugueses doem mais, saiba que a regido de Bordéus (essa mes-
mo!) prepara-se para arrancar 30.000 ha de vinhas, porque os bordale-
ses consideram que chegou a altura de tomar medidas estruturais e dei-
xar-se de paliativos. Serd gue todos os novos produtores portugueses
que continuam a bater a porta do mercado minguante tinham conheci-

mento destes numeros?



Cossart Gordon, Serm l

MADEIRA COLHEITA (COM DATA

0 mundo virtual informa, apenas em inglés, que a “Cossart Gordon & Co. was esta-
blished in 1745 and is the oldest company in the Madeira Wine trade. As with Fras-
queira-Vintage Madeiras, the Colheitas are aged naturally in oak casks placed on
beams in the warm dry lofts over the lodges (canteiro method)”. A casta deste Co-
lheita é a Sercial, que se planta nas cotas mais altas, privilegiando a acidez em de-
trimento do aclicar e dos pigmentos de cor. Mergulha no copo com cor ambarina
média e véu acinzentado. Evidéncia caracteristicamente rancosa de frutos frescos
como a maca, o ananas e a papaia, cobertos por creme de avela em fundo canfora-
do e de torrefaccao. Notas de cacau que se amplificam na boca muito elegante e de
entrada facilmente digestiva. Lenta progressao das sensacoes tacteis refrescantes
e secas até A grata explosao espacial. Final agridoce de médio alcance de um dos
melhores representantes da casta nobre.

Gastronomia Servira 16-17°C.
Tendéncia para as confec¢cdes minimalistas como um bife tartaro de atum.

#

Teor Alcodlico 19% vol. Produtor Madeira Wine Company
Enélogo Francisco Albuquerque Compra €17,00 na Old Blandy Wine Lodge, Funchal.

I IRA FRAS
No longinquo ano de 1982, o vinho novo e fortificado, feito a partir de uvas da casta
Verdelho, comecou um longo descanso micro-oxidativo em cascos de madeira.
0 produtor limpou as teias de aranha a dois cascos de 450 litros em Outubro de 2004
e encheu estas abencoadas garrafas que, apos 24 meses na ampola de vidro, se po-
dem denominar oficialmente de frasqueira (ou garrafeira), uma vez que o néctar foi
educado durante mais de 20 anos em madeira. O resultado tem uma cor de inten-
so Ambar com névoa esverdeada. O nariz recebe uma explosao aromatica canfora-
da, revelando rastilho citrico e de alperce. Notas de goiaba em ambiente de frutos
secos como as améndoas, com iodo e vinagrinho. Boca aveludada, de amplitude mé-
dia e revelacdo tactil muito espacial e persistente, sempre fresca e agridoce.

Gastronomia Servir a 16°C. Baba-se por gueijo da serra com goiabada.

é
Teor Alcodlico 19% vol. Produtor Vinhos Barbeito [Madeira)
Endlogo Ricardo Freitas Compra €66,80 na garrafeira Diogos, Funchal.




Justino’s, Madeira

MADEIRA COLHEITA [COM DATA), 1996

Novo representante de uma linhagem multimedalhada em todos os grandes concur-
sos internacionais. Vindimado ha nove anos, com a seleccéo das melhores uvas do
Estreito de Camara de Lobos, a sul e de S50 Vicente, a norte, com lideranca da mais
plantada Negra Mole. Apés a tradicional vinificacio por bica aberta, com alguma ma-
ceracdo pelicular pré-fermentativa, o envelhecimento foi em cascos de carvalho fran-
cés de 350 litros. A vista descreve a cor como de intenso topazio com véu verde e 4m-
bar. O nariz é claramente ristico com notas de vinagrinho, batata-doce e maca assa-
da. Sopro de relva cortada sobre ananas e frutos secos como os que se encontram
num bolo de mel. A boca confirma a tendéncia plebeia da casta, com um tacto linear
e mordente, mas de longa persisténcia caramelizada.

Gastronomia Servir a 15-16°C. Gosta de bolo de mel, como um jardim gosta de flores.

é

Teor Alcodlico 19% vol. Produtor Vinhos Justino Henriques, Filhos Endlogo Juan Teixeira

Compra €25,00 na garrafeira 0 Canteiro, Funchal.
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0 produtor familiar esta para os vinhos da Madeira assim como a Rolls Royce est4
para os automdveis. Fazem pequenas quantidades que mimam no histérico edificio
de canteiro (evolucdo em cascos) de trés andares, bem no centro do Funchal, Entre
muitas boas surpresas, este estreme de Malvasia dos manos Barros e Sousa, a cas-
ta nobre mais apetecivel devido a sua apresentacdo com roupagem de néctar doce,
elevou bem alto o nivel qualitativo do incomparavel Madeira. Corado de topazio mé-
dio e dourado, propée um nariz fiel a casta com a laranja, em casca e em flor, curti-
das por banho de mel. Contributos de iodo, cola e frutos secos sob um fundo cara-
melizado de magd que a calidez do palato amplifica. A boca deste néctar é perfeita
de docura, untuosidade e espacialidade tactil de acertada frescura. Acaba longe e

! ALV AS

saudoso, revelando-se a referéncia para os estremes desta casta e um dos melho- ‘\l < r }\
: . "LADE I
res vinhos da edicdo deste ano.

Gastronomia Servir a 16°C. Presta vassalagem a um fondue de chocolate e frutos tropicais. I q ' ;; "
L

) ARS)

Teor Alcoolico 18% vol, Produtor Artur Barros e Sousa Enélogo Artur e Edmundo Barros

e Sousa Compra €40,00 3 porta da adega, de visita obrigatéria, no Funchal.
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