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MADEIRA MALVASIA COLHEITA 1993

Tradicionalmente, os Madeiras

novos nao conseguem rivalizar

em qualidade com os

de provecta idade e sao

com frequéncia vinhos

com quarenta ou cinquenta

aqueles que continuam

a manter viva a chama

deste vinho tdo exdtico

mas tdo pouco conhecido

do consumidor portugués.
Como ndo se vende nao

se compra, como nao se
compra nao se vende

¢ assim a cota do vinho

da Madeira que chega

" a0 continente ¢ uma migalha
da ja de si pequena
produgcdo da Itha, muito
justamente chamada. ..
Pérola do Atlantico.

Vinhos Barbeito

Com este Malvasia da Barbeito
a categoria “Colheita”,
recentemente criada, recolhe
brilhantismo e fica provado
que um Madeira com 10 anos
de idade pode competir

em qualidade e exceléncia
com outro cinco vezes mais
velho. E um vinho doce,

de grande concentracao

mas com uma estrutura acida
magnifica e impecavelmente
casada no conjunto.

E também um vinho que
pelo estilo e frescura se pode
apreciar com idéntico prazer
no Verdo ou no Inverno.

Mas seja qual for o tipo

de consumo, so dificilmente
deixara de impressiona

e conquista o feliz provador.

No caso deste Colheita,

a Barbeito optou por fazer
um engarrafamento casco

a casco, identificando

no rotulo o nimero

da barrica. O casco 3a foi

O primeiro a ser engarrafado,
o que deu pouco mais de 800
garrafinhas de meio litro

de um extraordinario Madeira
que estava por inventar.

Ambar tostado na cor, aroma
rico e complexo, geleia

de frutos, laranja cristalizada,
especiaria. Untuoso na boca,
docura correcta equilibrada
por uma acidez moderada
mas intensamente refrescante,
elegancia e classe no longo
final. Grande Madeira!
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