Madeira neu erleben
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Champagne Legras Blanc de Blancs

Madeira Sercial Old Reserve, 10 years

Madeira Island Rich, 5 years

Madeira Verdelho Boal, Reserva, Medium Dry

Madeira Malvasia, Colheita 1994

Madeira Verdelho 1981

Madeira Malvasia 1875

Weine von Vinhos Barbeito: Besitzer und
Weinproduzent Herr Ricardo Diogo Freitas

Maitre de Cuisine: Stefan Meier und
seine Brigade vom Rathauskeller in Zug

Carabinieros auf Kriuter-Vinaigrette,
Gemiisestreifen, Kartoffelmousseline

Jakobsmuscheln in Olivendl und Limonensaft
mariniert, R&istij aus Nicolakartoffeln,
Winterlauch an leichter Rahmsauce

Bretonische Kabeljaufilets geddmpft, Siiss- und
Gemiisezwiebeln in Madeira kompottiert,
caramelisierte Kumquats

Kanadisches Biiffelmedaillon, Wurzelspinatragou
mit Perigord Triiffel, Madeira-Buttersauce

Verschiedene Blauschimmelkise,
hausgemachtes Nussbrot

Schokoladendessert mit Sabayon von Madeira

Schokoladenwiirfel-Surfin

Wir weisen unsere Gaste darauf hin, dass
im Cubus das Rauchen nicht gestattet ist.
Vielen Dank.



